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Letni kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kuie

Marinéda:

2 1Zice oleje (nejlépe olivového), 1 dcl bilého vina, 2 1Zice citronové st'avy, 2 strouzky cesneku, 1 1Zice sekané
cerstvé bazalky, stl

Postup

Kufte rozdélime na porce, potfeme pfipravenou marinadou.

Marinéda: v misce smichdme vSechny ingredience, nesolime! Pfelijeme ptes kute. Nechame odlezet, nejlépe
pies noc.

Vlozime do pekacku, osolime, polijeme zbylou marinadou, podlijeme trochou vody a upeceme do mékka.
Béhem peceni dle potieby podlévame vodou a maso prelévame vypecenou stavou, aby dostalo klrcicku.
Podavame s kifupavou bagetou nebo s brambory a hlavkovym salatem.

Varianta: kdyz je kute polomékké, ptridime do pekacku syrové brambory nakrajené na ¢tvrtky. Osolime a
b&hem peceni pielévame stavou. Ta se do brambor vsakne a maji pak vybornou chut’.
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