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Babic¢c¢ina zelnacka

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Susené houby dame ptes noc namocit do vody. Cibuli a ¢esnek dame spénit do 4 1zic oleje. Mezitim si
oloupeme brambory, nakrdjime je na kosticky a ddme do 2,5 litru vody. Pfidame 6 kulicek nového koteni, 4
bobkové listy, siil a pfivedeme do varu. Potom ptiddme pokrajené kysané zeli i s ldkem a namocené nebo
pokréjené Cerstvé ¢i nakladané houby. Vafime dokud nejsou brambory polomékké. Mezitim si rozmichame
Slehacku se 2 1zicemi hladké mouky a popt. 1 1zickou mleté sladké papriky. Do polévky pfidame zpénénou
cibuli a zahusténou Slehacku. Za stalého michani vatime dokud polévka nepiestane pénit. Potom snizime
vykon sporaku, do polévky rozklepneme rovnomérné vejce a jiz bez michani vatime 10 minut. Poté polévku
odstavime, ptidame 1 1zici cukru, trochu pepfte a popt. podle chuti 1 1Zici octa, stl, a polévkové koteni.
Misto hub mtzeme dat i 0,25 kg uzeného masa nebo klobasku. Polévka je vybornd i druhy den a v 1ét¢€ i
studena.
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