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Bramborova pizza s tuidkem

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,5 kg rajcat

sul

250 g mozzarelly
200 g tunaka

3 Salotky

2 1Zice oleje

80 g Cernych oliv
pept

1,5 kg mouc¢nych brambor
100 g hladké mouky
2 1zi€ky oregana

Postu P ol .

Omyté a oloupané brambory rozkrojime a vafime 25 minut. Prolisujeries i g nd c T" J;_
vychladnout. Raj¢ata oloupeme, zbavime semen a duzninu pokrajime ] ame ar o
pridame k rajéatim. Vyrazné osolime, opepiime a okofenime oreganem. Okapaného tunidka rozmackame.
Oloupanou $alotku pokrajime na kolecka, syr na platky. Troubu pfedehiejeme na 225 °C. Do brambor

vmichame mouku, tésto ddme na plech (vyloZeny pecicim papirem) a pfedpékame asi 25 minut. Poté

poklademe rajCaty, syrem, tunidkem, Salotkou a olivami. PeCeme asi 25 minut.
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