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AraSidove fezy

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g hladké mouky
100 g praskového cukru
100 g masla nebo Hery (v plivodnim receptu to byla Sana)
1 vejce

Pomazéanka:

200 g praskového cukru
50 g masla

1 vejce

1 1zicka skofice
citronova klira

Stava z pulky citronu

Postup

Hladkou mouku, cukr, tuk a vejce vypracujeme v tésto, které nechame pil hodiny odpocivat. Poté vyvalime
tenkou placku a pomoci valecku pfeneseme na vymazany a vysypany plech. Kratce zapeCeme pii teploté 160
°C. Na tésto natfeme pomazanku a dopeceme do svétlehnéda rovnéz pfti teploté 160-170 °C. Vychladlé
pocukrujeme a nakréjime na thledné fezy.

Pomazanka: Slehame cukr, maslo a vejce. Poté pfidame namleté araSidy (méla jsem solené, které jsem
propléchla vodou), skofici, kliru a §tavu.
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