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AraSidové trubicky

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

2 sacky arasidi v cukru (asi po 150 g)
saCek détskych piskota

rum nebo bilek

Postup

Arasidky pomeleme nebo nastrouhdame a smichdme s pomletymi piskoty. Do smési pfiddme rum (v piivodnim
receptu byl bilek, ale syrovym vejcim se vyhybam a s rumem je to mnohem !!! lepsi). Smichdme tésto asi jako
plastelina. Nechame chvili stat, az se rozpusti cukr a pak podle potieby pfidame bud’ piSkoty nebo rum. Tésto
vyvalujeme mezi dvéma mikrotenovymi sacky na tenoucko (cca 2 mm), rozkrdjime na ctverecky a namotame
na malé kovové trubicky. Nechdme 2-3 dny schnout (podle vlhkosti vzduchu). Pak naplnime krémem a konce
muizeme obalit v ¢okolad€. Nemohou se dlouho skladovat, protoze vlhnou a méknou. Dlouhé skladovani
stejn€ nehrozi, okamzité mizi.
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