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Australsky ovocny dort - kolag

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Na krustu: 145 g(215 ml) mouky
Spetka soli

2 ml mleté skoftice (necela 1zicka)
60 g cukru

50 g (75 ml) mletych mandli

85 g masla nebo Hery

Népln: 825 g plechovka broskvového kompotu nebo jiného ovoce(hrusky
meruiky

tieSné

maliny

rybiz...

cerstvé nebo kompotované)

3 Zloutky

80 g hnédého cukru

3 1zicky citronové klry

30 ml pomerancové §tavy

Na pomazani: 100 g (150 ml) meruiikového dZzemu
1 1Zice citronové §tavy

bilky - Na mering:

Spetka soli

20 g jemného cukru

mandlové lupinky na posypani

Postup

Ze surovin na krustu udélame drobenku. 250 ml ji odebereme stranou, zbytek namackdme na dno a stény
oteviraci dortové formy o priméru 23 cm. Nastavime rozehiatou troubu na 180 °C a peceme asi 20 min, do
zlatava. Vyndame a nechame chladnout.

Nakréjime broskve, 3-4 platky dame stranou na ozdobu stfedu dortu. Umixujeme Zloutky s hnédym cukrem,
citronovou kiirou a pomerancovou $tavou do svétlé nadychané pény. Dno krusty poklademe ovocem, zalijeme
umixovanou pénou a zasypeme drobenkou. Vratime do trouby na asi 20 minut, krusta ma mit svétle hnédou
barvu.

Uslehame bilky se soli, pfidame cukr a uslehame do tuhé pény. Potfeme meruitkovou zavafeninou rozfedénou
citronem, zavr$ime bilkovou pénou, uhladime do rovna, posypeme mandlovymi lupinky a vratime do trouby
asi na 15 minut. Mering ma na povrchu zezlatnout, mandle maji zlatavé zhnédnout.

Nechame chladnout alesponi 15 minut, pak rozevieme formu, lehce posypeme praskovym cukrem, do stiedu
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dame kousek ovoce, které je uvnitt, poptipadé do uplného stiedu kousky meduiiky. Nejlepsi je podavat jeste
vlazné jako domadci ¢tythvézdickovy dort. Jakmile se dostane do lednicky, bilkova péna zesedne, je z toho
ovocny kolac.

Doba ptipravy: 1 hodina, udélame-li si krustu ptedem, 45 minut. Konzumenti nikdy nesetii chvéalou a
citoslovci.
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