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Italska pizza se vCelenskou omackou

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Tésto: 150 g hladké mouky a Spetka prasku do peciva, Spetka soli, 40 g masla, 3-4 1zice mléka, 50g
strouhaného tvrdého syra

Omacka:

4 velka rajcata, 2 strouzky cesneku, 1 plechovka rajcatového protlaku, Spetka soli, Spetka oregana, Spetka
rozmarynu, 1 1Zice olivového oleje

Poséazeni:

4 platky parmské Sunky, 400 g eidamu (30%), 10 naloZenych oliv, 1 plechovka tunidka

Postup

Postup ptipravy: Tésto: vSechno, az na eidam a mléko smichame dohromady, az to bude jako drobenka
pridame i eidam i mléko. Vse pak vyhnéteme do hladkého tésticka.

Omacka: raj¢ata nakrajime na malé kousky, spolecné s olejem je dame vafit. Az to ptivedeme k varu, pridame
nastrouhany ¢esnek, rozmaryn, oregano, raj¢atovy protlak, stl. Pak vSe vafime 10 minut. Na tésto rozlijeme
omacku, polozime na n¢j Sunku a tunaka. Potom peceme 5 minut. Kdyz se tak stane, pfiddme na to vSe syr a
olivy. To pak peceme do kiehouckého tésticka.

Recept na tésto jsem dostal od Sétkuchare jedné vyhlaSené pizzerie. Omacku jsem vymyslel ve ¢trnacti letech
sam, je to fakt dobry recept.
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