Georgias pizza

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 cibule

150 g tvrdého syru
sul

0,5 1zicky cukru
Napln::

2-3 rajCata

1 1zicka soli

koteni na pizzu nebo jen oregano

2 strouzky ¢esneku

30 g drozdi (skoro celé kostka)

1,5 dcl vody
2 barevné papriky
150 g to¢eného salamu

Tésto: 400 g hladké mouky

Ingredience::
1 dcl oleje

Postup

Postup ptipravy: Drozdi rozmichame v hrnicku s cukrem, az se upIné rozpusti. Do misy vsypeme mouku,
prilijeme drozdi, olej, stl a vodu a vypracujeme té€sto. Nechame asi hodinu odpocinout. Mezitim si pfipravime
napln - na oleji orestujeme cibulku, pfidame na prouzky nakrajenou papriku, raj¢ata, nahrubo nastrouhany
salam, pizza kofeni, pfisolime, podusime. Tésto na plechu vyvalime na tenkou placku a potfeme naplni. Dame
do vyhtaté trouby péct asi na 30 minut a pfed dopecenim posypeme strouhanym syrem.

Népln mizeme obméiovat podle chuti - podusenymi Zampiony, hermelinem, vajicky, Sunkou, Spendtem... J&

www.netkucharka.cz

zvolila tu nejlevnéjsi, ale velmi chutnou variantu.
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