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Porkova omeleta

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

225 g novych brambor
2 velké porky

1 Cervena paprika

8 stfednich vajec

75 g ¢edaru

pept

olej

Postup

Postup pfipravy: Brambory na kousky nakrajené uvatime v horké vodé, dokud nezméknou. Slijeme a dame
stranou. Oplachneme a nasekdme porek a papriku. Na panvi rozehifejeme olej a ddme porek s paprikou.
Vatime, dokud nezméknou. Pfiddme k tomu brambory a promichdme. Dame stranou. Rozbijeme 2 vejce,
opepiime a pridame 1zici vody. Rozpalime opét olej na panvi a pfidame vejce. Vaiime, dokud ndm vejce
nesednou na dno. Poté prelijeme ¢tvrtinou brambor a posypeme syrem. Vaiime dalsi 2-3 minuty. Omeletu
svineme a dame na talif. Stejn¢ udélame zbyl¢ omelety.

Podavame posypané dalsi vrstvou syra a grilovanymi rajaty. Aby nam jednotlivé omelety nevychladly nez
udélame ty dalsi, opatrné je ptikryjeme folii a dame do zaplé trouby.
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