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Jordanské kuie

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kg kutecich tizk

skofice

cesnek

cibule

sul

kecup nebo 2 dcl ¢erveného vina
brambory

Postup

Postup ptipravy: Kuieci fizky naklepeme, osolime a obalime ve skofici. Na vymazany plech poklademe tizky,
posypeme Cesnekovymi a cibulovymi platky a celé pokryjeme brambory, které jsme nakrajeli také na platky,
pokminovali a osolili. Podlijeme vinem, nebo ke¢upem rozmichanym s vodou a peceme v troub¢. (Obcas
podlejeme vodou).

Kdo nema rad skofici a jeji pikantnost, tak by mohl byt zklamany. M¢ to chutnalo tak néjak orientalné.
Nezatazuji bézné do jidelnicku, ale rada se k tomuto receptu vracim.
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