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Sterilovany myslivecky salat

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 kg hlavkového zeli

2,5 kg Cervené kapie
bobkovy list

150 g soli

Ingredience::

2 kg zelenych rajcat
koprovy kvét (nemusi byt)
15 g nového kofeni - celé
1,5 kg mrkve

300 ml vinného octa (6%)
1,5 kg okurek(nakladacky)
20 g celého pepie

70 g cukru

200 g celeru (stéblatnat))

Postup

Postup pfipravy: Zeleninu ocistime a nakrajime, mrkev miiZzeme nahrubo nastrouhat. Smichame ocet, stl, cukr
a kofeni za studena. Zalejeme zeleninu, pofadné€ promichame a plnime sklenice. Sterilujeme 10 minut. Pfi

podavani se salat pokape olejem.

Po carské tursii je na Balkané tento salat na druhém misté v oblibenosti. Na muj dotaz, proC se tento salat

zrovna tak jmenuje, mi nikdo nedokazal odpoveédét, az na mého dédecka, ktery na to Sel logicky: Pry, kdyz si
myslivei vyrazili na zajice, vétSinou to bylo kolem zahrad a tak si sem tam utrhli zeli, mrkev, rajce - to aby se
nevraceli domi s prazdnou... a protoze zelenina byvala €astéji nez zajici, jejich spofivé manzelky tu zeleninu

zacaly nakladat :-))
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