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Budapest'ske kuie
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Postup

Papriky zbavime jadérek a nakrajime na vétsi kousky. Oloupanou cibuli a slaninu nakrajime na kosti¢ky a na
rozpaleném oleji orestujeme. Piidame papriku, kofeni a ve asi 5 minut podusime. Stavu vydusime na tuk.
Kufe uvnitf i na povrchu potfeme paprikou, osolime, opepiime, naplnime zeleninou a otvor sepneme Spejli.
Troubu piedehiejeme na 250 °C. Kufe peceme asi 25 minut, poté je obratime a peceme dalSich 25 minut.
Béhem peceni podlévame vypekem. Vypek doplnime vodou, pfidame jisku, protlak, zakysanou smetanu a
dochutime. Podavame s ryzi nebo knedliky.
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