www.netkucharka.cz

Bochanky s ovCim syrem

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

po 1 1Zici sekané petzelky a pazitky

1 IZice cukru

250 g hladké mouky

po 75 g ov¢iho a Cerstvého smetanového syra
po 0,5 1Zicce soli a Salvéje

50 g rozpusténého masla

1 vejce

300 g jogurtu

2 1zi€ky prasku do peciva

Postup

Z ovciho a Cerstvého syra umichame hladky krém. Mouku promisime s cukrem, praSkem do peciva, soli a
bylinkami. Utfeme jogurt s maslem a vejci a pomalu vmichame mouku. Plech s dilky vymazeme (nebo do
jeho prohlubni vlozime papirové formicky). Dilky naplnime asi do tfetiny téstem a zakryjeme vrchovatou
1zickou syrového krému. Naplnime zbyvajicim téstem asi do tfi ctvrtin. Bochanky peceme v pfedem vyhraté
troubé na 180 °C zhruba 20 minut. Poté je nechdme 5 minut vychladnout a po vyjmuti z formicek nechame

uplné vychladnout na kuchyniské mtizce.

Strana 1/1



