www.netkucharka.cz

Blin¢iky s houbovym kaviarem

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g Cerstvych nebo suSenych hub
1 cibule

sul

pept

kmin

1 1zice oleje
petrzelka

2 vejce
polohrub4 mouka
kysand smetana
olej

Postup

Susené houby namoé&ime, nechame asi 15 minut nabobtnat a scedime. Cerstvé houby ogistime a nakrajime na
kosticky. Na rozehtatém oleji osmazime na kosticky nakrajenou cibulku, ptiddme houby a ope¢eme. Osolime,
opeptime, pfidame sekanou petrZelku, kmin, vodu a dusime dom¢kka. Poté smés dvakrat umeleme (pokud je
prilis fidka zahustime ji houskou, namocenou v mléce a vymackanou.) Vychladime. V mixéru smichame vejce
s polohrubou moukou, $petkou soli, vodou a michame do hladka. Z tésta vytvotime malé livanecky, které po
obou stranach opeceme na oleji a udrzujeme v teple. Livanecky (blin¢iky) poddvame horké se studenym
houbovym kaviarem a ozdobené kysanou smetanou
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