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Houbovy dort

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

12 polouvatenych brambor
2 vejce

250 g polohrubé mouky

sul

Napln:

700 g hub (Zampién)

2 cibule

2 strouzky Cesneku

100 g slaniny

100 g strouhaného tvrdého syra
1 Izice oleje

1 citronu - §tdva z

3 1zice masla

sul

bily pept

petrzelka

Postup

Rozmackame brambory, vmichame do nich vejce, mouku, stl a vypracujeme tésto. Slaninu, cibuli a ¢esnek
orestujeme na oleji. Pfidame oloupané a pokrajené houby, ochutime citronovou §tavou, soli a pepiem a
podusime do mékka. Do dortové formy dame 0,5 tésta a na n¢j vrstvu houbové smési. Posypeme sekanou
petrzelkou a opét vytvoiime vrstvu z tésta. Tu posypeme strouhanym syrem a poklademe lupinky masla.
Peceme v troubé¢ asi 30 minut.
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