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Dia - Cokoladovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 vejce

3 Zloutky

50 g sorbitu

30 g hladké mouky

80 g strouhanych ofiskt
40 g strouhanky

tuk na formu

poleva:

30 g ztuZeného tuku
50 g dia ¢okolady

Postup

Vejce, Zloutky a sorbit za stalého michani zahfejeme na mirném ohni. Sejmeme a asi 20 minut Slehame. Po
vyslehani pfidame mouku, ofisky a strouhanku a zlehka promichdme. Hmotu dame do vymazané dortové
formy a v mirn¢ predehtaté troubé upeceme.

Poleva: do rozpusténého tuku pfidame na malé kousky rozlamanou ¢okoladu a za stalého michani rozpustime.
Po upeceni dort polijeme polevou.
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