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Dortik a la bebe

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 a 0,5 kostky masla

1 vanilkovy cukr

0,5 krabicky Nestle (prasek na vyrobu kakaa)
1 sklenice studené vody

0,5 salku krystalového cukru

450 g Bebe susenky (vanilkové)

4 vejce

srn¢i forma

alobal

Postup

Do kastrolu dame maslo, vanilkovy cukr, kakao, krystalovy cukr a mirn¢ varime, ¢asto michame, aby se maslo
nepfipalilo. Kdyz je hmota rozpusténa, tak pfidime vodu, zamichame a odstavime.

Celé vejce dame do mixéru a umichame, pfidame cokoladovou hmotu a opét promixujeme.

Do velké misy nalameme Bebe susenky, na n€ nalijeme vejco-¢okolddovou hmotu a michame tak dlouho, az
jsou susenky namocené.

Srnéi formu ptipadné jinou vyloZime alobalem a do ni vlozime hmotu.

Nechame ji dvé hodiny ulezet a pak ji ddme do lednicky pies noc ztuhnout.

Krajime na kostky.
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