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Mandlovy dort s sherry

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g mouky

110 g cukru

100 g chladného masla

5 vajec

1 vanilkovy cukr

200 g mletych mandli

6 1zic sladkého sherry
kiira z citrénu a pomerance
mouckovy cukr

Postup

Z mouky, 50g cukru, masla, 1 vejce a 1 1zici vody rychle zadélame tésto. Zabalime je do folie a nechdme v
chladni¢ce asi 30 minut odlezet.

Zbyla vejce oddélime. Z bilkt uslehame tuhy snih. Zluotky s 60g cukru a vanilkovym cukrem vyslehame do
pény. Pfiddme mandle, sherry a kiiru. Snih pozvolna vmichame do Zloutkové pény.

Troubu predehiejeme na 200 stupni. Vyvalené tésto ddme do dortové formy a vytvotime okraj. Naplnime je
mandlovou hmotou a povrch uhladime. Peceme 30-40 minut. Posypeme mouckovym cukrem.
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