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Cokoladové kosticky s ofisky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

kouski:
100 g kakaa, 500 g mouckového cukru, 0,5 1zicky soli, 2 1zice medu, 200 g Slehacky, 1 tobolka vanilky, 50 g
masla, 100 g nasekanych liskovych ofiska, trochu oleje, 25 kandovanych tifesSni

Postup

Kakao, cukr a stil smichdme v hrnci, pfiddme med, smetanu a naskrabanou dien vanilkové tobolky. Smés
vatime 20 minut pii nizké teploté a ob¢as zamichdme. (Zkouska - pokud hmotu odkapneme do studené vody a
utvoii se z ni tuha kulicka je smées hotova.)

Hmotu odstavime z plotny, pfiddme maslo a vSe uslehame do tuha, poté pfidame nasekané ofisky.

Vymazeme formu (15x15 cm nebo 10x20 cm) a vlijeme do ni hmotu, kterou nechame zchladit na tolik, aby se
dala krajet. Nakrajime kostky o velikosti 2x2 cm a do kazdé vmackneme 0,5 tfesné.
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