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Gaspacho

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cukr

salatova okurka

sul

1 dI ¢erveného vina
2 1Zice olivového oleje
petrzelka

strouzek ¢esneku
sladka paprika mleta
2 mensi cibule

10 ¢ernych oliv
pept

600 g rajcat

Postup

Rajcata se spafi na nékolik sekund ve varici vodé. Poté je oloupeme a na drobno nakrajime. Pfiddme vino a
smés okofenime soli, pepfem a osladime. Do rozetiené¢ho Cesneku smichaného s paprikou pomalu pfidavame
olej a vSe rozmixujeme s rajcaty a vinem. Nakonec do rozmixované smési ptidime na drobné kousky
nakrajenou okurku a naplatkované olivy. (Okurky je ovSem mozné také rozmixovat se smési). Polévka se poté
vychladi a na talifi posype petrzelkou.
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