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Gazpacho

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 stfedné velka paprika
200 g tvrdsich rajcat

1 stfedné velka okurka

100 g chlebové stridky

1 maly strouzek cesneku
0,25 1zicky drceného kminu
2 1zice majonézy

0,75 litru vyvaru nebo vody
3 1zice octa

pepr

sul

Postup

Papriku, rajcata a okurku se slupkou nakrajime na kousky a rozmixujeme. Na zahusténi ptidame chlebovou
sttidku. V lednici nechdme smés 1-2 hodiny vychladit.

Drceny kmin, prolisovany ¢esnek, majonézu a ocet smichdme a s vyvarem pfiddme k zeleninovému krému.
Dobte promichame, dochutime soli, pepfem a procedime pies cednik.

Hotova polévka ma riizovou barvu. Servirujeme ji studenou s pfilohami nakrédjenymi na malé kousky (ty
davame vedle na talif).

Ptilohy:

1 mala paprika, 2 malé4 oloupana rajcata bez jader, 1 mala oloupané okurka, 1 mala cibule, 50g osmazeného
chleba nakrajeného na kosticky
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