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Italska polévka s celestynskymi nudlemi

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g hladké mouky
3 vejce

500 ml mléka

sul

1 cibule

2 strouzky Cesneku
3 lzice oleje

300 g rajcat

750 ml vyvaru

0,5 1zi€ky tymianu
300 g brokolice

300 g mrkve

3 natové cibulky

1 cuketa

pept

200 g zelenych nudli
2 1Zice masla

Postup

Smichame mouku, vejce, mléko a siil. Tésto nechdme 30 minut stat.

Oloupeme cibuli a ¢esnek, pokrajime je a osmahneme na oleji. Raj¢ata nakrajime na kosticky. Dame k cibuli,
pridame kotfeni a pfelijeme vyvarem. Vafime asi 10 minut, vyvar slijeme pies sito. Zeleninu oCistime a
pokrajime. Brokolici s mrkvi a cibulkou vafime asi 8§ minut. Pfiddme cuketu a vafime jest¢ 5 minut.

Uvatime téstoviny a nechame okapat. Na masle usmazime omelety a smotame je. Nakrajime na kolecka a
spolu s té€stovinami ddme do polévky.
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