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Lita kynuta buchta

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: **#**
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

500 g hladké mouky

100 g praskového cukru

100 g masla

2 Zloutky

30 g drozdi

sul

0,5 I mléka

50 g mandli

50 g rozinek

Event. poleva: 250 g praskového cukru
1 1zice citronové Stavy

3-4 1zice vielé vody marmelada

Postup

Postup ptipravy: Pfipravime kvasek a vlijeme ho do mouky, pfidame cukr, rozpusténé maslo, zloutky, stl,
rozinky a mandle. Zadélame tidké tésto, které vlijeme do dobfe vymazaného a strouhankou vysypaného
pekace a nechame ptil hodiny kynout na teple. Pak v pfedehtaté troubé chvili peceme pii teploté asi 180 °C a
pak dopeceme pii 160 °C. Celkova doba pecenti je asi pil hodiny. Vychladlou buchtu pocukrujeme.

Miizeme také pottit slabé marmeléddou a polit citronovou polevou.
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