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Medove fezy ii.

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

500 g hladké mouky

1 1zicka jedlé sody - promichat
80 g masla

2 velké 1zice medu

250 g cukru - roztopit v paie

2 celd vejce

Népln:

1 Hera

0,5 masla

3 plné 1zice mouckového cukru - uslehat
0,25 1 Uvafit kaSicku z: mléka
2 plné 1Zice maizeny

1 vanilkovy cukr -

po vychladnuti smichat s uslehanou néplni a jesté trochu vyslehat

cokoladova poleva

Postup

Postup ptipravy: Vypracujeme tésto a rozdélime na ti dily. Rozetfeme na pecici papir - pozor, roztira se dosti
Spatn€, pomaham si tak, Ze tésto prikryju silonovym saCkem a vyvalim nebo roztiram Spachtlickou. JE TO
HODNE TENOUCKE. Upe¢u tfi placky ve vyhiaté troubg. Peéici papir se nejlip odstrani tak, Ze celé placky
obratime papirem vzhtiru a potfeme je studenou vodou. Placky jsou tvrdé a nevzhledné, ale nenechte se
odradit a pokracujte. Pak jednotlivé placky spojime krémem a polejeme cokolddovou polevou. Musi se nechat

ulezet 2-3 dny.

Placky do sebe nasaknou krém, naddhern€ zméknou. Pak se pokraji na libovolné velké dilky. Je to moc dobré, i

kdyz pfi ptipraveé nékdy kleju, stoji to za TO.
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