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Fazole na kyselo se Zampiony

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g bilych fazoli

200 g zampionti

20 g masla

1 cibule

250 ml kysané smetany
1 1Zzice hladké mouky
sul

ocet

Postup

Fazole uvatime v osolené vodé domekka. Na zpénéném masle a cibulce podusime platky Zzampionti, pridame
mekké fazole. Zalijeme trochou vody (ve které jsme vafili fazole). Zahustime smetanou smichanou s moukou,
pfisolime a podle potieby okyselime. Podavame s brambory
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