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Cocka s uzenym masem

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 kg ¢ocky

2 bobkové listy

3 kulicky nového koteni
6 kulicek pepie

2 IZice octa

4 1Zice oleje

2 1zice hladké mouky
1 velké cibule

3 strouzky Cesneku

1 1zicka papriky

60 g stl slaniny

300 g uzeného masa
0,5 salku vyvaru

1 Izice octa

Postup

Oplachnutou ¢ocku namocime a nechdme nabobtnat ve vod¢ (nejméné 2 hodiny). Pak ji uvafime domékka.
Ptidame koteni a uvafime domékka. Na jiSku na oleji osmahneme nadrobno nakrajenou cibuli a Cesnek,
pifidame mouku, dikladné promichame, chvili osmahneme a pfidame papriku. Jisku vmichame do uvaiené
¢ocky a chvili ji povatime. Nakonec pfiddme rozskvaienou slaninu a nakrajené opecené uzené maso, zfedime
vyvarem a dochutime octem a soli.
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