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Maslové vénecky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

tésto:

225 g hladké mouky

70 g mouckového cukru
ktra z pulky citrénu

3 Zloutky

125 g masla vejce
mandle

rybizova zavatenina

Postup

Z mouky, masla, cukru, Zloutkd a kiry vypracujeme kiehké tésto a nechame je ptl hodiny v lednici
odpocinout. Potom tésto vyvalime, vykrdjime vénecky, potfeme je rozSlehanym vejcem, posypeme
oloupanymi a nasekanymi mandlemi a na suchém plechu nebo pergamenovém papite upeceme. Vychladlé
slepujeme zavafeninou. Pfed upecenim mtizeme do horniho vénecku udélat mensi kolecko nebo ho nechat
celé. Spodni vénecek musi byt vzdy plny.
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