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Alsaskeé jablkové kolace

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: **
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

na 6 kolact: 160g mouky

60 g mletych vlaSskych ofecha
sul

100 g cukru

130 g masla

1 IZice mléka

1 vejce

1 kg jablek

2 Izice rozinek

n¢kolik vlasskych jader

5 Izic merunikové marmelady
2 lzice medu

1 Izice citronové stavy

Postup

Mouku, ofechy, siil, cukr, méslo ve vlo¢kach, mléko a vejce uhnéteme do hladkého tésta. Zabalime do folie a
uloZime na 60 minut do chladu. Oloupana jablka nakrajime na tenké platky. Dva plechy vyloZime pecicim
papirem. Troubu piedehiejeme na 200 stupni. Tésto vyvalime do 6 kulatych placek o priméru 15 cm,
pokryjeme platky jablek a polozime na plech. PeCeme asi 20 minut. Jesté horké kolace posypeme rozinkami a
ofechy. Marmeladu, med a citr. $tavu ohfejeme a polevou potieme jablkové kolace.
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