www.netkucharka.cz

Krkonosska pohadka

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cesnek

tuk - sadlo nebo olej
0,25 kg mletého masa
Na zaliti: mléko

sul

Ingredience::

500 g kysan¢ho
cibule

vejce

pepr

750 g vatenych brambor

Postup

Postup piipravy: Na tuku osmazime nakrajenou cibuli, pfidame zeli, trochu podlijeme a dusime asi 20 minut.
Uvarené brambory nakrajime na platky - ten¢i. Mleté maso promichame se soli a pepiem, piiddme nadrobno
nakrajenou cibuli a prolisovany ¢esnek (vSe podle chuti). Peka¢ dobfe vymazeme tukem a na dno
rozprostieme mleté maso, pak podusené zeli a nahoru ddme brambory. Povrch omastime sddlem, ddme trochu
zapéct - tak 15 minut, vyjmeme a zalejeme mlékem s rozkvedlanym vejcem a zapeceme, az brambory
zezlatnou.

Znam od své krkonosské tchyné, kterd si na tyhle krajové pokrmy dost potrpéla. Je to moc chutné.
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