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Uzené karé na viné

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g suSenych Svestek
pept

5 dl ¢erveného vina

2 mrkve

1,5 kg uzeného karé
kien

sul

Ingredience::

1 1Zice ostré hotcice

Postup

Postup ptipravy: Maso vlozime do pekace, pfidime Svestky, zalejeme vinem smichanym s 2,5 dl vody,
ptikryjeme a 24 hodin marinujeme. Potom ho vyjmeme, osusime, potfeme hoi¢ici a vlozime zpét do pekace.
Ptidame na kolecka nakrajenou mrkev, prikryjeme a peCeme asi 1 hodinu v troubé. Po dobu peceni obracime a
polévame st'avou. Mekké maso vyjmeme, vypek osolime, opepiime a kratce povaiime. Maso poddvame
nakrajené na platky a polité omackou.
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