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Uzené maso se Zampiony

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kg uzeného masa
450 g Cerstvych Zampiona
250 g listového tésta

1 vejce

1 cibule

3 bobkové listy

olej

5 zrnek nového koteni
5 zrnek ¢erného pepie
mlety pept

polohrub4 mouka

Postup

Postup ptipravy: Uzené maso uvaiime ve vodé s celou cibuli, celym novym kofenim a ¢ernym pepiem.
Nechame vychladnout. Nakrajené zampiony podusime na oleji, osolime, opepiime a nechame vychladnout.
Tésto vyvalime na obdélnik, do stfedu polozime maso, na n&j polozime zampiony a cel¢ zabalime do tésta.
Potteme vajickem, vlozime na pekac a peceme v troub¢. Nechdme vychladnout a krajime na 1 cm silné platky.
Podavame se zeleninovym salatem.
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