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Fale$na slepici polévka

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::
mrkev

celer

petrzel

maslo

2 strouzky ¢esneku
0,5 cibule
masox
podravka
Zavérka::
maslo

hruba krupice
vejce

Postup

Postup pfipravy: Na masle osmahneme nahrubo nastrouhanou zeleninu, zalijeme vodou, pfiddme masox,
prolisovany ¢esnek, na jemno cibuli a podravku. Povatime asi 15 minut.

Mezitim udélame zavarku tak, Ze na masle osmahneme krupici, aby ztistala svétla, rozklepneme do ni vejce
trochu ochucené podravkou, nechame zhoustnout, aby se utvotily knedlicky (vajec podle mnozstvi krupice -
¢im vic zavaiky, tim hustsi polévka a podle mé lepsi). Pfidame ji do polévky a nechame jeste¢ 10 minut
provarit.
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