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Ananasovo-jahodoveé fezy s krémem z ledové kavy

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

vejce - Na tésto:

2 hrnky polohrubé mouky

1 hrnek mouckového cukru

1 séacek vanilkového cukru

1 bali¢ek kypfticiho prasku do peciva
1 plechovka ananasu

250 g Cerstvych jahod

Krém:

1 mal4 krabicka ledové kavy
Slehacka ve spreji

1 a ptl balicku vanilkového cukru

1 tvaroh

5 mekéich jahod

balicek ¢okoladové polevy (rozpustnd v horké vod¢)
jahody na ozdobu

Postup

Postup ptipravy: Cela vejce uslehame s mouckovym cukrem do husté pény, ptiddme plechovku ananasového
kompotu se Stavou a polovinu pokrajenych jahod, ptidame 2 hrnky polohrubé mouky, kypftici prasek do
peciva a 1 balic¢ek vanilkového cukru, vSe dobfe promichdme a vlijeme na plech vylozeny pecicim papirem.
Déme pécina 170 °C, pece se zhruba 15-20 minut.

Mezitim si ptipravime krém. Mékky tvaroh smichame s trochou Slehacky a ledové kavy, ptisypeme 1 a ptl
vanilkového cukru a Sleha¢em vySlehame do hladka, nakonec ptfidame asi 5 jahod, které v§lehdme do krému.
Vznikly krém natfeme na upecenou vychladlou buchtu a poklademe pokrajenymi jahodami, navrch
postiikdme ¢okolddovou polevou.
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