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Tajné brambory s kufetem, Zampiony a koprem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

maslo

Ingredience::

grilovaci koteni

0,5 plechovky sterilovanych Zampiont (cca 212 ml plechovka)
2-3 vejce

strouhany uzeny syr (cca 50-100 g)

2-3 kusy kutecich prsnich fizki

8 cca 8 velkych brambor

sul

0,5 suseny kopr (max. 0,5 Cajové 1zicky)

Postup

Postup ptipravy: Brambory uvazime ve slupce, po uvaieni oloupame a nechame vychladnout. Kuteci prsni
fizky nakrajime na prouzky, jemné poprasime grilovacim kotenim. Zprudka orestujeme na panvi a jakmile se
maso zatdhne, ptidame 0,5 plechovky Zampiont. Podlijeme vodou (asi tak 2 polévkové 1zice) a nechame jeste
cca 5 minut podusit na mirném ohni. Zapékaci misku vymareme maslem. VloZzime kutfeci maso se Zampiony,
piidame suSeny kopr a dobfe promichame. Vrch posypeme nastrouhanym syrem a celé prekryjeme brambory
(nejlepé protlacit ptes strunovy krajec). Dame na 15-20 minut zapéct do trouby. Pak zalejeme roz§lehanym
vejcem se Spetkou soli a jeste tak 5 minut zapékame.
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