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Nutellovy kolac

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

170 g zmé&klého masla

170 g cukru nejlépe hnédého (Ize 1 krupicového bilého)
3 vejce

200 g hladké mouky

2 1zicky prasku do peciva

4 1zicky mleté skotice

4 1zice mléka

4 1zice ofiSkovo-Cokoladového krému (nejlepsi Nutella)
50 g nahrubo nasekanych liskovych ofiska

sul

Postup

Postup ptipravy: Vymazanou, vyssi kulatou formu (20 cm) vylozime papirem na peceni, i po stranach. Maslo,
cukr, vejce, mouku, prasek do peciva, skofici, mléko a Spetku soli ddme do misy a michame 2-3 minuty, az je
smé&s hladka a nadychana (elektrickym hnétaCem 1-2 minuty). 0,75 tésta nalejeme do formy a uhladime.
Poklademe 1Zi¢kou nutellu po celé plose. Na to opatrné naneseme zbytek tésta a uhladime. Spejli promichame,
aby nutella byla rovnomérné rozprosttena. Vznikne mramorovani. Posypeme ofechy.

Peceme pii 180 °C cca 70 min., dokud neni kola¢ pevny a pruzny na dotek. Vyndame z trouby a ve formé
nechame cca 10 minut. Pak vyklopime na mfizku a nechame prochladnout. Ptikryty folii vydrzi nékolik dni.
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