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Babovka z cukety

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 kg cukety

400 g polohrubé mouky

250 g cukru krupice

2 vejce

200 ml oleje

2 1zicky skoftice

hrst rozinek

1 prasek do peciva

tuk a hruba mouka na vysypani formy

Postup

Cuketu nahrubo nastrouhdme, ddme do misy, ptidime cukr, mouku, vejce, olej, skofici, prasek do peciva,
rozinky a vSe dikladn€ propracujeme. Pokud je tésto moc tuhé ptidame dle potieby mléko.

Babovkovou formu vymazeme tukem a vysypeme moukou. Tésto nalijeme do formy a peCeme v piedehtaté
troub¢ priblizn€ pii 180 stupnich asi 40 minut. Upe¢enou babovku nechame chvili vychladnout a teprve poté ji
opatrn¢ vyklopime. Na ozdobeni posypeme mouckovym cukrem.
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