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Barevny tutti-frutti kola¢ sypany mandlemi

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

7 g suseného drozdi

425 g polohrubé mouky
Spetku osli

80 g cukru

1 vejce

1 citronu - kiira z

100 g masla

250 ml mléka

850 ml kompotu (ovocny koktejl)
425 ml tieSnového kompotu
425 ml visnového kompotu
tuk na plech

40 g mandlovych lupinki

Postup

drozdi, mouku, sil, 50g cukru, vejce a kiiru smichame. Asi 50g tuku rozpustime, pfidame mléko a pfilijeme k
moucné smési a vypracujeme hladké tésto. Zakryjeme a nechame na teplém misté asi 45 minut kynout.
Kompoty nechdme okapat, tfeSn¢ a visné odpeckujeme. Kynuté tésto vyvalime na vymazaném plechu a
nechame kynout dalSich 15 minut. Tésto poklademe ovocem, posypeme zbylym cukrem a mandlemi. Zbyly
tuk nakrajime na vlocky a rozlozime nak olac. PeCeme v predehtaté troub¢ (200) 20-25 minut.
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