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Bramborova babovka

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 1Zicka mouckového cukru

2 Zloutky

20 g drozdi

6 velkych mouc¢nych brambor
0,1251 mléka

1 1zicka anyzu

120 g Perly

1 vejce

400 g hrubé mouky

trochu soli

Postup

Brambory ve slupce uvatime v osolené¢ vodé do mékka, slijeme, horké oloupeme, rozptilime a dame do teplé
trouby vypatfit. Vyjmeme z trouby a nechame vyhcladnout. Ve vlazném mléce rozpustime drozdi. Na val
presijeme mouku a piidame nahrubo nastrouhané brambory. Formu vymazeme a vysypeme moukou. K mouce
a bramborach na vale pfiddme mouckovy cukr, trochu soli, Perlu, anyz, Zloutky, vejce. Zalijeme mlékem s
rozpusSténym drozdim a vypracujeme hladké tésto, které dame na teplé misto ptl hodiny kynout. Pak téstem
naplnime formu a nechdme kynout jesté ptil hodiny. Dame do pfedehtaté trouby a peceme pii 170 stupnich asi
hodinu dozlatova. Nechame ve formé vychladnout, vyklopime a pocukrujeme.
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