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Cibulovy kolac

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

25 g kvasnic

1 1zicka cukru

0,12 1 mléka

5 vajec

4 1Zice oleje

350 g hladké mouky

600 g cibule

200 g anglicke slaniny
0,25 1 kyselé smetany

4 1zice nakrajené pazitky
4 1zice sekané petrzelky
po 0,5 1zi¢ce soli a pepie

Postup

Kvasnice, cukr, vlahé mléko, 1 vejce, olej a trochu mouky zamichame a ptikryté nechame 20 minut kynout.
Cibuli oloupeme a nakrajime na platky. Tenké platky slaniny opeceme do kiupava, vyjmeme a na vypeceném
tuku osmahneme cibuli. Zbylou mouku pfidame ke kvasku. Vypracujeme tésto a piikryté ho nechame 20
minut kynout. Smetanu, vejce a bylinky rozkvedldme, opepfime a osolime. Plech vymazZeme tukem nebo
vylozime papirem na peceni. T¢sto vyvalime, pfeneseme na plech, pokryjeme cibuli a slaninou, zalijeme
smetanou s vejci. PeCeme asi 20 minut pii 200 °C. Vhodnou pftilohou je burc¢ak nebo jable¢ny most.

Strana 1/1



