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Cibulovy kolac se slaninou

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g hladké mouky
75 g masla

1 1zicka sadla

sul

1 Zloutek

500 g cibule

1 IZice oleje

pept

75 g anglické slaniny
4 snitky petrzelky
375 ml mléka

3 vejce

60 g strouhaného syra

Postup

Na val posypany moukou nasekdme maslo 1 sadlo, pfidame 0,5 1zi¢ky soli, Zloutek a 150 ml vody.
Vypracujeme tésto, které zabalime do folie a na 2 hodiny ulozime do chladnicky. Oloupanou cibuli nakrajime
na tenkd kolecka a podusime na oleji. Osolime a opeptime. Troubu pfedehiejeme na 200 °C. Slaninu
nakrajime na kosticky a vyskvaiime ji. Nasekanou petzelku smisime s mlékem, vejcem, soli, pepfem a
strouhanym syrem. Téstem vylozime kold¢ovou formu, rozlozime cibuli, posypeme slaninou a pielijeme
smési. PeCeme asi 30 minut.
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