Cuketove bramboraky

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g cukety

2 vétsi karotky

2 vejce

1 1zice vegety

Spetka mletého pepie
100 ml mléka

250 g hladké mouky
1 zeleny salat

100 g cherry rajcatek
olej na smazeni
Spetka mletého muskatového kvétu
1 mensi cibule

2 strouzky Cesneku
1 1zicka soli

Postup

Cuketu omyjeme a oloupeme (mladou cuketu nemusime loupat). Pak ji nastrouhdme na hrubém struhadle do
vEtsi misy a nechdme chvili stat, aZ pusti vodu. Karotku o€istime a nastrouhame najemno. Cibuli oloupeme a
nakrajime nadrobno. Cesnek utieme. Vodu z cukety slijeme. Karotku, cibuli a desnek piidame k cuketd
spolecné s vejci, mlékem a hladkou mouku. Ochutime vegetou, soli, muskatovym kvétem a mletym pepiem.
Vse dobfe promichame. Z hustého cuketového tésta tvofime bramboracky. Peceme na panvi na rozpaleném
oleji z kazdé strany asi 5 minut. Hotové placicky pokladame na papirovy ubrousek, abychom je zbavili
ptebytecného oleje. Podavame teplé a zdobime cherry rajéatky a saldtem. Mizeme podévat i jako piilohu k

masu.
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