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Skoticove dortelky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

200 g Hery nebo Sluny

250 g hladké mouky

100 g mouckového cukru

0,5 1zicky skoftice

70 g mletych vlasskych ofecha

Na slepeni pikantni zavatenina nebo krém podle chuti
Poleva:

200 g mouckového cukru presatého

5 1zicek citronové stavy

1 1zicka rostlinného oleje (neochuceného)
podle potieby trochu varici vody
ofechova jadra hrub¢ sekana

Postup

Postup ptipravy: Zpracujeme na vale v tésto. Nechame asi 0,5 hodiny odpocinout v chladnu. Vyvélime a
vykrajujeme mala koleCka (pii peceni se trochu zvétsi). Upeceme na plechu vylozeném pecicim papirem a
nechame vychladit. Slepujeme po 3 pikantni zavafeninou nebo libovolnym krémem a cely dorticek (i strany)
potfeme polevou a povrch posypeme sekanymi ofechy. Na polevu vSchny pfisady do hladka utifeme
(neslehame!)
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