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Moka ovalky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Na tésto: 210 g hladké mouky

70 g mouckového cukru

140 g masla

1-2 Zloutky

100 g Na napln: méasla

100 g mouckového cukru

100 g sladkych drobeckt z piskotii nebo susenek
1 Zloutek

2 Izice silné cerné kavy

Postup

Postup piipravy: Na val prosijeme mouku, pfiddme cukr, promneme tuk a pomoci Zloutkli zadélame tésto. Z
odpoc¢inutého vyvalime tenky plat, vykrajime ovalky a na suchém plechu upec¢eme dortizova. Na napln utieme
maslo s cukrem a zloutky, vmichame drobecky pokapané kavovym extraktem a dobfe promichame. Slepujeme
vzdy dva a dva ovalky a polévame polevou, kterou umichame s cukru a vielé kavy. Poleva bude lepsi, kdyz
kavu zavaifime do mléka a pfecedime ptes platno. Zaschlé ovalky mizeme ptizdobit napisem moka nebo

ornamentem z ¢okoladové polevy.
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