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Babské kuie
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Postup

Postup ptipravy: Syrové brambory nastrouhame, vymackame z nich piebyte¢nou vodu. Potom je pfemichame
s majorankou, ¢esnekem, troskou soli, Spetkou kminu, pepie a dvéma vejci. Vznikne nam bramborakové té€sto
(bez mouky). V druhé mise nakropime na kousky pokrajené housky mlékem, nebo vodou. Na panev dame
trochu sadla a na kostky pokrdjenou uzenou slaninu, promichdme a zpénime na ni cibulku. Navlh¢ené housky
promichame se dvéma vejci, pfiddme vegetu a vmichdme osmazenou slaninu s cibuli. Potom smichame
brambordkovou smés a smes z housek dohromady. Pek4a¢ vymazeme sadlem a vlijeme na n¢j promichanou
smes. Kute rozpiilime a osolime. Vlozime jej do smési na peka¢ kiizi dolu, trosku ho ptitlacime (dosdhneme
toho, Ze kute si vytvoii jakési hnizdecko). Pfikryjeme a peCeme v dobie vyhtaté troubé. KdyZ je maso témér
mekké, obratime kute kiizi nahoru a dopeceme do kiupava.
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