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Jachnija z kuiete

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kute - Ingredience:

5 1zic oleje

sklenka vina

300 g cibule

2 1Zice rajcatového protlaku
1 1Zzice hladké mouky

1 1Zice mleté papriky

pept

sul

Postup

Postup ptipravy: Oc¢isténé kute nakrajime na ¢tvrtky, osolime, opeptime a nechame chvili odlezet. Na platky
nakrajenou cibuli orestujeme na oleji, posypeme paprikou, vmichdme rajcatovy protlak, pridame porce kutete,
podlijeme vinem a dusime domékka. Pii duseni maso podlévame vodou, ke konci duseni §tavu zahustime
moukou rozmichanou ve vod¢. Podavame s ryzi nebo brambory a s paprikovym, okurkovym nebo raj¢atovym
salatem.
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