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Kachna s ofechovou nadivkou a jableCnou omackou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 hrnky nastrouhané housky bez kiirek

cukr

60 g rozsekanych vlaSskach ofecht

Ingredience: 1 mala netu¢na kachna

1 vejce

60 g rozpusténého masla

Jable¢na omacka: 0,5 kg oloupanych jablek bez jadiinct
sul

peprt

Postup

Postup piipravy: Kachnu ptipravime k peceni a osolime. Ze vSech pfisad smichame nadivku, kachnu volné
naplnime a kréni otvor zasijeme. Kachnu pe¢eme zpoc¢atku ptikrytou. Mékkou kachnu odkryjeme a prudce
dohnéda dopeceme.

Podavame s jablecnou omackou nebo pyré. Tu pripravime takto: jablka rozkrajime, podusime domékka,
rozSlehame a osladime podle chuti. Mozno podéavat s peCenymi bramborami ve slupce v troubg.
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