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Korma

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: 400 g kuteciho masa bez kosti
vEtsi cibule

3 strouzky ¢esneku

2 IZice kari koteni

1 1zicka skofice

1 1Zzice hladké mouky

320 ml vyvaru

bily jogurt

kysand smetana nebo Slehacka

koriandr (nejlépe Cerstvy)

Postup

Postup piipravy: Nakrdjime na drobno cibuli, ddme na sucho osmahnout na Wok, tak 5 minut smazime za
stalého michéani. Nakrajime na kosticky kufeci maso, pfidame k cibuli s rozdrcenym ¢esnekem. Osmahneme
dokud neni trochu do zlatova, to je za takové 2 minuty. Posypeme moukou, kari a skofici, smazime 1 minutu.
Zalijjeme vyvarem a nechame vafrit pii ob¢asném michani na stfedni teploté takovych 20 minut. Po 20
minutach pfidame koriandr a Slehacku nebo jogurt ¢i kysanou smetanu, odstavime a hned podavame.

Tip: pfi piidani kufete muZeme ptidat 1Zici oleje.
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