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Kofenéné kureci kari

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

3 Izice oleje

3 velké cibule

2 1Zice prolisovaného Cesneku
1 a 12 lzicky zazvoru
vetsi kousek skofice

2 bobkové listy

2 htebicky

2 tobolky kardamomu

2 suSené chilli papric¢ky
2 1zice mletého koriandru
2 lzice garam masaly

12 1zice kurkumy

pept

sul

voda

citronova St'ava

Postup

Postup ptipravy: Kufe osmahneme na oleji, poté ho vyjmeme a ptidame cibuli a kotfeni. Chvili smazime a pak
maso opé&t vratime do hluboké panve a pfidime vodu tak, aby v ni maso trochu plavalo. Dusime pod poklickou
40 minut, az je st'ava do zlatova. Nakonec pokapeme citronovou stavou. Podavame s ryzi.
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