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Kure ala Bart

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

pept

kousek masla

0,5 1zicky zazvoru

1 strouzek cesneku

1 vétsi kuie (podle stravniki)
cibule

Ingredience::

olej

hoicice

kecup

1 1zice worchestrové omacky

Postup

Postup ptipravy: Kufe naporcujeme, osolime a poklademe do pekace se tfemi 1zicemi oleje. Ve vétsim hrnicku
rozmichame piiblizné 1:1 hofcici s keCupem, ptl 1zi€ky zazvoru, strouzek propasirovaného cesneku, velkou
1Zici worchestru a Spetku pepte. Vzniklé blato naneseme na kufe tak, ze prakticky neni pod ndnosem vidét.
Smés muze byt 1 kolem kuiete v pekaci, je to nakonec vynikajici sos. Na to poklademe kolecka cibule a par
kousktli masla. Pak se vSe upece za obCasného podlévani.

Toto kute d€lam vétSinou na silvestra. Je to tak pro Ctyii stravniky. Podavam to tak, Ze kufe necham v pekaci,
kolem kterého se sesedneme, kazdy si na svijj talif vezme co chce a do sosu v pekaci se namaci chléb nebo
pecivo, které k tomu podavam. Je to takové pratelské posezeni.
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