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Velikono¢ni nepe€ena vajicka

Kategorie: Vejce
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

360 g rumovych pernickl

100 g nejlépe rybizové marmelady
50 g masla

50 ml citronové st'avy

barevné sypani

200 g cokoladové polevy

Postup

Postup ptipravy: Perni¢ky rozmackédme nebo nastrouhdme do misy, ddme citronovou §t’avu a nechame chvili
odstat, pak ptiddme zméklé maslo a marmelddu a diikladn€ promichdme. Z hmoty tvarujeme vajicka, aby se
nam ruce nelepily, tak si je vlhéime vodou. Pak ddme asi na hodinu ztuhnout do lednice. Polevu rozehiejeme
ve vodni 1azni. Dobfte ztuhlé vajicka zespodu napichneme na Spejli a macime do ¢okolady. Nechame okapat a
polovinu vajicka obalime v barevném sypani. Miizeme také obalit v kokosu, ofesich atd. Nechdme ztuhnout.
Miuzeme piilku vajicka namocit v bilé polevé a druhou v tmavé. Zalezi na nasi fantazii, jak si je ozdobime.
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